V.
Suero Dulce de Leche 11% %IV
Vitusa

El Suero Dulce de Leche en Polvo se obtiene del secado de suero fresco pasteurizado, el cual es
derivado de la elaboracion de quesos. Contiene todos los ingredientes del suero fresco, en la misma
proporcidn, con excepcion de la humedad.

Aplicaciones Tipicas

En productos de panaderia, confites, postres helados, salsas, sopas, y otros productos para alimentacion
humana como:

e Una fuente econémica de sdélidos lacteos.

¢ Una forma de realzar el color durante la coccion y horneo en altas temperaturas.

e Una fuente de sélidos lacteos procesados en altas temperaturas, que rinde un buen volumen en la
produccion de panes.

Vida Util Tipica 24 meses

Composicién Tipica

Proteina 11.0% - 13%
Lactosa 62.0% - 75.0%
Grasa <1.5%
Ceniza 7.0% — 10.0%
Humedad <5.0%
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