Leche Modificada en Polvo Instantanea >VZ<

28% Grasa Vegetal, 15% Proteina v ,?E s a

Una mezcla de leche descremada, suero, aceite de palma y maltodextrina. Calidad Instantanea.

Aplicaciones Tipicas

Usado en la industria alimenticia como re-emplazador de leche entera en aplicaciones tales como
bebidas lacteas, panaderias, confiterias, etc.

Ingredientes

Leche descremada, grasa vegetal, suero, maltodextrina, sacarosa, emulsionante: lecitina de soya.
Vida Util Tipica 12 meses
Origen Holanda

Composicién Tipica

Proteina 15%
Grasa 28% - 30%
Ceniza 6%
Humedad 2.8%
Carbohidratos > 43%

Propiedades Fisicas

N Polvo libre de grumos aparte de los que
Apariencia . 2
se deshacen con una ligera presion
Sabor Lacteo cremoso
Color Blanco cremoso
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