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Aplicaciones Típicas 

 Sus propiedades emulsionantes proporcionan una sensación cremosa al paladar 

 Reduce la separación de agua en el producto final 

 Proporción de uso sugerido 0.33 – 0.39% 

 

Vida Útil Típica  12 meses 

 

Origen   USA 

 

Composición Típica 

Ingredientes: Goma Guar,  citrato de sodio, mono y diglicéridos, 
carragenina, Polysorbato 80, estandarizado con sal  

Humedad 6.3% 

pH (solución 10% a 20˚C) 4.0 

Cuenta estándar en placa < 50,000 / g 

Coliformes < 100 / g 

Levaduras < 1000 / g 

Moho < 1000 / g 

 

Propiedades Físicas 

Color  Crema claro 

   


