Solidos de Mantequilla en Polvo (BMP) %l\,é‘
4.5% - 7% Grasa Vegetal Vitusa

Los solidos de mantequilla en polvo se obtienen al remover el agua del BMP que se extrajo del batido de
la mantequilla y que fue pasteurizado antes de ser condensado. Contiene hasta 5% de humedad (por
peso), minimo 4.5% de grasa y por lo menos 30% de contenido proteico. El crecimiento microbiano se
previene al remover la humedad al maximo posible.

Aplicaciones Tipicas

En productos de panaderia, confites, productos lacteos, salsas y sopas:

e Una fuente econémica de sélidos lacteos, incluyendo contenido graso
¢ Uningrediente lacteo que es facilmente transportado y almacenado

Vida Util Tipica 12 meses

Composicién Tipica

Proteina > 30.0%
Lactosa 36.5% — 49.0%
Grasa 4.5% - 7.0%
Ceniza 8.3% - 9.0%
Humedad 3.0% - 4.0%
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